
Ristorante e Gastronomia Italiana

Les produits utilisés pour la préparation des plats sont susceptible de changer, c’est pourquoi nous vous
demandons de vous informer auprès notre personnel concernant la présence d’allergènes dans le plat que

vous souhaitez commander.



PO PAPPAI
PO DDU PRAZZIRI IMPARI
Tagliere di formaggi e salumi nostrani ……………………………………………………………………………..……….………..…………………………………………………………………….         .22
Sélection de fromages et charcuteries italiennes / Selection of italian cheese and charcuteries

Burrata di bufala con prosciutto San Daniele DOP ………………….……….…..……………….……….………..……………………………………………………………………..       20
Burrata avec jambon San Daniele DOP / Burrata with raw ham San Daniele DOP

PO CUMMENZAI
Supplì all’amatriciana ………………………………………………………………..…….……………………….…..…………………………………………………………………………………………….……...………..…..

Boulette de riz avec guanciale et fromage de brebis à la sauce tomate / Riceballs with guanciale and pecorino cheese served with tomato sauce

Carpaccio di pesce spada marinato al rosmarino con pomodorino confit e salsa guacamole ….…,,,,,,,,,…………….....

Carpaccio d’espadon mariné au romarin avec tomate confit et sauce guacamole / Swardfish carpaccio marinated with rosemary served with tomato 
confit and guacamole sauce

Vellutata di carote gialle con crostini al rosmarino …………………………….….…...……………………………………………………………..……………………..……………

Velouté de carottes jaune avec crouton parfumé au romarin / Yellows carrots velouté with croutons parfumed with rosemary

Uovo cbt con crema di piselli, polvere di cipolle e bottarga ..………………….………………………………….…………………………...………..…………………..

Oeuf cbt avec crème de petit pois, crumble d’onions et bottarga / Low temperature cooked egg with peas cream onion crumble and bottarga

15

18

14

17

IS PRIMUSU
Spaghetti con vongole e bottarga ..……………………………………….…………………………………..…………………………………………..………………………..…...…………………………..…

Spaghetti aux palourdes avec boutarge/ Spaghetti with clams and bottarga

Tagliatelle fatte in casa al sugo con nduja e burrata …………….……………………………………………………….……….……...…………....……………………………

Tagliatelle fait maison avec sauce tomate, nduja et burrata / Housemade tagliatelle with tomato sauce, nduja and burrata cheese

Maloreddus allo zafferano fatti in casa in salsa campidanese ………...………..……..….……….…………………...………...……………………..…….……..…

Maloreddus fait maison au saffran avec ragout de saucisse et saffran / Housemade Maloreddus with sausages ragout and saffron

Ravioli fatti in casa farciti con ricotta e tartufo in salsa cacio e pepe ….……………..………………………………………………..………………

Raviolis fait maison farci avec ricotta et truffe en sauce cacio e pepe / Housemade raviolis stuffed with ricotta and truffle with cacio e pepe sauce 

Risotto primavera …………………………………………..…………………………………………………………………………..………………………………………………………..…………………..…………………....……

Risotto avec petits legumés de printemps / Risotto with vegetables from the season

Paccheri con fagioli, cozze e pomodorini confit …………………………………………………………………………………………………….……....…………..…...………...…… 

Rigatoni à la sauce tomate avec n’duja et scamorza gratiné au four/ Rigatoni with tomato sauce, n’duja and scamorza baked in the oven

21

23

18

28

23

22



IS SECONDUSU 
Pesce spada con olive taggiasche, colatura di alici e pomodorini confit servito con patate arrosto 
profumate al rosmarino  …………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….………….…..…....……...…

Espadon avec olives taggiasche, extration d’anchois et tomate confit servi avec pdt ròti parfumé ai romarin / Swardfish with taggiasche olives, 

anchovies oil and tomato confit served with roasted potatoes
 

Tagliata di entrecote Simmenthal al tartufo con patate arrosto profumate al rosmarino ………………………..………

Tagliata de boeuf Simmenthal à la truffe et pdt rotì parfumé au romarin / Sliced Simmenthal entrecote with truffles and roasted potatoes

Sauté di cozze alla sarda ………………………………………………………………...…………………………………………………………………………………...……………………...……………….....…….…..

Sauté de moules à la façon sarde / Mussles sauted sardinian style

24

34

21

IS DRUCISI
Panna cotta ……………………………………………………………………………………………………………..………….……….…………...…….……….…….……….…….…….……….…….…………….…….………….………...

Tiramisù ………….…...……………………………………………………………………………………………………….….….……………………………….…..….….……………………………………………………….….….….…………..

Carpaccio d’ananas servito con sorbetto alla frutta …………………………………….…….……….……….……….……….……….…………….……….……….……….…….

Carpaccio d'ananas servi avec sorbet de fruits / Pineapple carpaccio served with fruit sorbet

Selezione di formaggi nostrani con miele artigianale ……………....…....…….……….……….……..………..……………..…………….…………………….….…..…..……...

Sélection de fromages italiens servi avec miel artisanal / Selection of Italian cheese served with artisanal honey

Seadas con miele sardo ai millefiori ………………..……………………………………………….…………………………………………………………………………………………………..………
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PO SPACCIAI BENI
SU CAFFE’
Caffé ………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….………………………….…………………………………………

Cappuccino ………………………..…….…………………………………………………………….……………………………………………………………………………..……………………….………………………………………...…

The alla menta fresca …………………………………………………………….………………………………………………………………………………….…………………………..…..………………………………….

Selezione di The e tisane “Palais des the” …………...…...……………………………….…………………………………….………………………………………………………………..…
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SU DIGESTIVU
Mirto fatto in casa de sa domu …………………………..……………………………………………...……………….………………………………….……………………...………………………………...….

Sambuca ……………………………………………………………………………………………………………….…..…………………………………….…………………………………..………………….………………………………………

Amaretto Disaronno …………………………………………………………………..………….…………………………………………..……………………………………..…………...….…………………………………………

The Kraken rum ambrato ………………………………………………………….……………………………………………………………………………………..………………………………..…………………………

Limoncello …………………………………………………………………….…………………………………………………………………………………………………………………..…………………………………………...………………

Grappa 703 ………………………………….…………………………………………………………...………………………………………….……………………………………………………...………………………...……………………

Filu é ferru ……………...………………………………………………………………………………………..……………………………………………………………………….……………………………………………………………….
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PO BUFFAI
IS BIVENDASA
Acqua filtrata 0,7cl …………………………...………………………………...….……………………..…………………..…….….………………………………………………….………………………………………………...

Acqua Panna /San Pellegrino Petillante 0,5cl ………………...….……………..……………………………………...……………………….….……………………………………………

Coca Cola ………………………………..….…………………………..………………………………………………………………..………………..…………………………………………………..……………………………………………….

Aranciata / Limonata San Pellegrino …………………………………..……...……………………...………………………..……………………………….………………………………………………..

Ice tea …………….…………………………..…………………………………………………………………………………………………...……………..………………………………………………..……………………………………………….

Succo di mela / arancia ………………………………………………………………………………………….……………….…...…………………………………………….………………………………………………..

Tonica …………………………………………..…………………………..………………………………………………………………………………….…………………………………………………..……………………………………………….

S’APERITIVU
Negroni ………………………………………………………………………………………….……..……………………………………………………………….…...………………………………………………………………………...…………

Crodino (analcolico) ……………………………….……………………………………………………………..…………………….…………….………………………………………………………………………………...……

Gin Tonic con pepe verde e rosmarino ………………….....………………..……………………………………….………………….…………………………………………..………………………...

Virgin Mojito …………………………………………………………………………………………………………………………………………………….………………....……………………………………………………………………

Spritz Aperol ………………………………………………………………………………………………………………...……………...…………………..…………………………….……….………………………………………………..

Crodino con Porto ……………………………………………………………………………………………………………………………………….………………………...…………………………………………………………….

Mojito ……………………………………………………………………………………………………………………………...……………………………………….………………………...…………………………………………………………….

SA BIRRIXEDDA
Ichnusa classica …………………………...…………………………………………………………………………………………………………….……………………………………….………………………………………………...

Ichnusa non filtrata …………….…………………………..………………………………………………………………………..……………..………………………………………..……………………………………………….

Birra Moretti 0,0% …………….…………………………..……………………………………………………………….………..……………..………………………………………..……………………………………………….
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